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организации



1.1.НастояЩоеГIоложениеразработаноВсооТВетстВиисФедералъньплЗш<овом
РФот29.12 .20|2r. й 27з-Фз'<Об ЬОр*о"urии в Рорсийской Федерации>>, Типовьпlt

шоложониом о дошкольЕом образоватепьЕом уФеждеЕии от 26,0L,2012г,, Саrплтарво-

эпидемиологическими требованиями к устройству, содержанию и организации режима

работы в до**опurй образовательньж ор.*r.uчЬ (СаяПин 2.4.1.з049-1з),

утвержденными Постановлением Главного государственного санитарного врача

i'о..iй.оой Федерации от 15 мая 2013г, Ns 26,

|.2. Настоящее Положенио ycTaHaBJIиBaeT порядок оргЕ}IIизации питания детей в

Мlшичипалъном бюджетном дошкольном образоватеJIьном )цреждении кЕфимовский

детский сад комбиЕированЕоrо u*uо--(долее - Учреждение или ,ЩОУ),разработшrо с

цеJью созданиJI оIIтимtUIьньж условий дJUI укреЕленшI здоровья, обеспечения

безопасноС- rr"ru"й детей и собrподенш{ условий приобретения и хранеIIиJI продуктов,

2. Организация питания на пищеблоке

2.1.ОрганизациrI питаниJI в детском саду возлагается на а,щ{инистрацию детского

сада.

2,2.ВДеТскомсаДУIIреДУсматриВаеТсяпомещениеДлятlИ-ГаНИЯДетей.Контрольза
качествоМо разнообразием, ""ru,,""'ацией 

бrпод, закладкой продуктов llитания,

кулинарной обрабоiкой, вьIходом блюД, вкусовыми качесТВаIчIи пищи, санитарным

состояЕием пищеблока, правильностью хранениlI, собrподелrием реrшизации IIродуктов

возлzlгается на медицинский персонаJI, заведующого,

2.3. УчреЖление совместно с Учредателем опредеJUIет поц)ебность в материальньж

ресУрсахипроДУктахпиТания,,'р"обр"таеТихВцентралиЗоВанЕоМIIоряДкеИНа
договорньж начаJIах,

2.4. УчреЖление обеспеIмвает сбшансировшIное питание детей, нообходимое дJUI

нормаJIьного роста и развитиlI с yIeToM рa*"*Ъ работы детского садаи рекомендаци,Iми

оргаIIов зд}авоохрtlнениll,

2.5. Воспитанники, посеlцающие доу, полуIают четырехразово: 1Т1}."":
обеспечивающее 95 % ,у,о"trой рациона, При 12-часовом пребывании детеи в

Учреждение организуется (уплотнонный>полдник с вк]Iючением б,тпод ужина, при этом

завтрак должен .Б."u"*r" 20%суточной калорийности, второй завтрч 5 о/о, обед - з5о/о,

(уплотЕеIIный> ,Ъйrr"п _з5 %. в промежутке между завтраком и обедом организуется

дополнительный прием пищи " urоръй завтрак, u*й.ruпойи :::,т:" 
или сок и (или)

свожие фрукты. В суточном рациоЕе допускаются откJIонениII калорийности на |0 о/о

2.б. объем пищи и выход бшод должны строго соотв9тствовать возрасту ребенка;

2.'l. ЛчтмНие в УчреждениИ осуществЛ,IетсЯ в соответСтвии с примерным 10-дневным

меню, ра"рабоrаrr";;;; о.rrо". физиологических потребностей в пищевьIх веществах и

нормпитанияДетейДошколЬЕо.оuо.рu.таиУтВержД"нно.оЗаВеДУюЩимДоУ.

2.8. На основе примерЕого 10-дневного меню ежодIlевно, на следуIощий день составJU{ется

меню-требо**r". и утворждаотся заведующим ЩОУ,



2.9. Щля детей в возрасте от 1,5 до 3 лет и от 3 до 7 лет меню - требование состztвJIяется
отдельно. При этом учитывilются:

- среднесуточный набор продуктов дJuI каждой возрастной группы;

- объем б.тпод для этих групп;

- нормы физиологических потребностей;

- нормы потерь при холодной и тепловой обработки продуктов;

- вьIход готовьD( бшод;

- нормы взаимозаN{ешIемости продуктов при приготовлении бJffод;

- данные о химическом составе блюд;

- требования Роспотребнадзора в
исIIользование которых может стать
заболевания,отавления.

отношении заrrрещенньж продуктов и бшод,
причиной возникновениrI желудочЕо-кишечного

_ сведениrIми о стоимости и наJIичии продуктов.

2.10. Меню-требование явJuIется основным докр{ентом для приготовлениrI пищи на пи-

щеблоке.

2.tl. Вносить измененLIJI в утвержденное меню-раскJIадку, без согласованIдI с
зчlв9дующего,ЩОУ, запрещается.

2.|2. При необходимости внесеЕиlI изменениrI в меню /несвоевременный завоз

продуктов,недоброкачественность продукта./ кладовщиком составJuIется объяснительнЕuI с

указанием приIмны. В меню-раскJIадку вносятся изменен}uI и заверяются подписью
зЕlведующего. ИсправлениrI в меню-раскладке не допускztются.

2.I3. Для обеспечения преемственности питания родителей информируют об

ассортименте питания ребенка, вывешивчuI меЕю на рff}даче, в приемньIх групп, с

указанием Itолного наименования б.гшод.

2.Т4. Объем приготовленной пищи должен соответствовать коJIичеству детеЙ и объемУ

разовьIх порчий.

2.15. Вьцавать готовую пищу детям следует только с рtврешения бракеражноЙ коМисСиИ

в cocTtlBe повара, медработника, предстtlвитеJul адI\4инистрации, после снятиJ{ ими пробы и
зttписи в бракеражном журЕале результатов оценки готовьIх блпод. При этом в жУрнале

отмечается результат пробы каждого блюда.

2.т6. В цеJUIх профилактики гиповитаN{инозов, непосредственно перед раздачей,
медицинским работником осуществJuIется С-витаirцинизация III блюда.

2.1'l.Вьlдача пищи на группы осуществJIяется сц)ого по графику.



3. Организация питания детей в группах

3.1. Работа IIо организации IIитания детей в группах осуществJlяется под руководством

воспитатеjIя и закIIючается:

- в создltнИи безопасНьrх условИй прИ подготовКе и вО BpeM,I flриема пищи;

- в формиРоваIIиИ культурЕО-гигиеflиtlеских нzlвыков во время приема пищи детьми,

З.2. ПолУrение пищи на грушIу осуществjUIется строго по графику, уtверждеЕному

заведующим Доу.

3.3. Привлекать детей к поJгr{ению пищи с пищебдока категорически запрещается,

3.4. Перед раздачей пищи детям младший воспитатель обязан:

- промыть стоJIы горячей водой с мыпом;

- тщательно вымыть руки;

- flадеть сIIециальную одежду дJUI IIоJryчеIIйJI и рвдачи пищи;

- проветрить помещение;

- сорвировать стоJIы в соответствии с IIриемом IIищи,

3.5. к сервировке стопоВ могут привлекаться дети с З лет,

3.6. С целью формирования трудовых навыков и воспитания саI\iIостоятеJIьЕости во время

дежурства по столовой воспитатеJIю необход,rмо сочетать работу дежурньж и какдого

ребенка (например: са-пфетницы собирают дежурные, а тареJIки за собой убирают дети),

3.7. ВО время раздачи flищи катогорически заflрsщается нzlхождение детей в обеденной

зоно.

3.8.ПодачаблюдиприемпиЩивобедосУщестВJUIеТсяВслеДУюЩемпоряДке:

.ВоВреМJIсерВироВкистолоВнасТолыстаВяТсяхлебныетарелкисхлебом;

- разливаютIII блюдо;

-ВсалаТницы'согласноменю'раскJIаДыВаюТсалаТ(гrорчиопныооВоЩи);

- flодается первое бшодо;

- дети расса)киваются за столы и начинают прием пищи с салата (порчионньж овощей);

- по мере употребления детьми бтлода, младrrий воспитателя убирает со столов

салатники;

- дети приступают к приему первого бrпода;



/

- по окончании)младший воспитателя убирает со столов тареJIки из-под первого;

- подается второе бшодо;

- rrрием пищи заканчивается приемом третьего бшода,

3.9. в груfl11ах раннего возраста детей, у KoTopblx но сформирован навык

самостоятельного приема пищи, докармJIивают,

4. Порядок учета питания

4.1. К начirлу уrебного года заведующий Учреждения издает приказ о назначонии

ответственного за питаЕие, опредеJUIются его функционалъные обязанЕости,

4.2. Ежедневно составJUIется меню-раскпадка на спедующий день, Меню составJIяется на

основаIIии списков присутствующих детей, которые ежедневно, с 8.00 до 12,00 утра,

подают педагоги.

4.З.В сrryчае снижения Iмсленности детей, если закJIадка продуктов дJUI приготовлени,I

завтрака произошла, порции отпускаются другим детям, как допоJIнительное питание,

.ой"r* обр*оr детям старшего дошкольного и младIIего дошкольного возраста в виде

уволичениrI нормы блюда.

4.4.Вьцача неиспользованньIх порций в виде дополнитеJIьного питаниjI иJIи увеличениlI

вьrхода бrпод оформляется членами бракеражной комиссии соответствующим актом,

4.5. С последующим приемом пищи (обед, полдник) дети, отсутствующие в уIФеждениИ,

снимаются с питчIниJI, а продукты, оставшиеся невостребованными, возвращаются на

скJIад по акту. Возврат продуктов, выписанньIх по меню дJUI приготовления обеда, не

производится, если оЕи прошли кулинарную обработку в соответствии с технологией

приготовлениrI детского питани,{:

-мясо, куры, печень, так каК перед закJIадкоЙ, производимоЙ в 7,30ч,, дефростируют

фазморйивают). Повторной заморозке указаннчш продукциrI не подлежит;

-овощи, есJIи оЕи прошJIи тепловую обработкуi

-проДУкТы,УкоторьжсрокреаJIизациинепозВолJIеТихДа.тlънейшеехранение.

4.6. ВозвРату 11одлежат продУкты: яйцО, консервация(овощная, фруктовая), сгущенное

молоко, кондитерские издеJIи'I, масло сJIивочноо, молоко сухое, масло растительное,

сахар, крупы, макароны, фрукты, овощи,

4.7. Учет продуктов ведется в журнале поступпениJI продуктов, Записи IIроизводятся на

основании первичньж документов в колиtIественном и суммовом выражении, В концо

месяца подсчитываются итоги,

4.8. Начисление оплаты за питание производится специалистами бу<галтерии, на

основаIIии табелей посещаемости) которые заполнrIют подагоги, Число дlдней по табеJuIм

посещаемости должно строго соответстВоватЬ тIислУ детей, состоящих наfIи,гании в меню-

требовании. Бухгшtтерия, cBepffI данные, осуществJUIет контропь рационаJIьного

расходованиrI средств



4.9. PacxoJц5l по обеспечению питания детей вкIIючаются в оIIлату родитеJIям, рtlзмер

которой устанавливается Учредлтелем,

5. Разграшпчение компетенции по вопросам организации питания в МДОУ

5.1. РуковОдитеJIЬ учрежденИJI создаёТ условиrI дJUI оргаIIизации питациJ{ детей;

5.2. Несёт персональную отвеТственносТь за оргаЕизацию питани,I детей в }п{реждении;

5.3. ПрелСтЕtвJIяеТ УчредитеЛю необхОдимые документы IIо использованию денежньIх

средств;

5.4. Распределение обязанностей по организации IIитаIIия между руководителем ДОУ,

медицинским работником, работниками пищебпока, кJIадовщиком отражаются в

должностной инструкции.

6. ФинаПсированИе расходоВ на питание детей в ДОУ

6.1. Расчёт финансировzlниJI расходов на питание детей в ЩОУ осуществJUIется на

основании устаIIовлоЕньж норм питаIIия и физиологических потребностей дsтей;

6.2. ФинансироваIIие расходов на питание осущоствJUIется за счёт внебюджетньIх средств

и частиtIно за счет бюджетньтх средств, дrrя детей .тьготной категории (инвалидь:,_49Т",

оставшиеся без попочениrI род"r"о"й)основание - Федершrьньй Закон РФ от 29,|2,20]2r,

Ns 273-ФЗ кОб образовании в Российской Федерации>;

6.з. объёмы финансирования расходов на организацию питания на очередной

финансовьй год устанавливаются с уrётом 11ропIоза численности детей в ДОУ,

6.4. Финансовое обеспечение питаниlI отЕесено к компотенции заведующего доу,
главного бухгалтера ДОУ и Учрежителя,

7.Ведение специальпой доrсументации по питаIIию:

7.1.Приказы и распоряжениJI вышестоящих организаций по даяному Botlpocy,

7.2. кПримерное меЕю),утвержденное руководителем )цреждениlI,

7.3.КартоТ9ка техноЛогическиХ карт пригОтовлениJ{ блюд,

7.4.ПриказрУковоДителяпоУIрежДению<оборганизациипитаниJtДетей>.

7.5.ныличпе информации дляродителей о ежедневном меню длlя детей,

7.6. Наш,rчие графиков:

вьцача готовой продукции дJUI организации питанIбI в группtlх;

нормЫ порuий - объеМ пищИ в грчlN4мах для детей в соответствии Q возрастом,

7.7.Ежедневное меню-требование на следующий день,



7. 8.Специальные журнzulы:

-журнztл бракеража сырой продукции;

-журнал бракеража готовой продукции;

-журнал закладки основньж продуктов;

-накопитеJIьная ведомость;

-журнал регистрации медицинских осмотров работников пищеблока.

7.9.Инструкции:

-по выполнению санитарно-эпидемиологического режима,

-по охране труда и пожарной безопасности,

-по санитарно-эпидемиологическим требованиям к оргаЕизации



  

 

 

 


